Ocenéna drst’kovka neni zadné retro

Jana Pechova

"Uspé&$né prece nemusi byt nové. Ale uréité by to mélo vzdycky znamenat dobré," mini nad
sklenici s poctivou dr§tkovou polévkou Jifi Pykal, manazer Biofarmy Sasov. Pozoruhodné
hospodafstvi Josefa Sklenate podél jihovychodni vypadovky z Jihlavy na Ttebi¢ totiz
ziskalo dal$i metal v soutézi Biopotravina roku, a opét za klasiku. Coz ovSem v jejich pojeti
neni Zadné povrchni retro.

"Kdyz jsme v roce 2010 slavnostné otvirali prvni ¢eska faremni biojatka, uvafil nas feznik
Pavel Chlupacek drstkovku podle rodinného receptu. A byla tak vynikajici, Ze to zlstalo
vSem v paméti," vratil se k jednomu ze zlomovych momenti Jifi Pykal. Investice do
certifikované porazky, kterd mj. odbourala stres pii ptevozu, totiz byla vedle zdejsi filozofie
vyuziti celych zvitat "od rypacku po ocas" dalsim velkym krokem, impulsem k vlastni
masné vyrob¢. Na vitéznou polévku z hovéziho bachoru se ale muselo pockat jeste pét let.

"Chybéla pracka drstek. Naklady na potizeni zhruba sto tisic," lakonicky popsal Josef
Sklenaf, Ze ani na cestach za vizi se ¢lovék bez pocitani neobejde. Zvlast pokud na n&j v
kazdém kouté mrkaji piisné predpisy.

Biofarma, typickd svym komplexnim cyklickym hospodafenim, vyvraci myty o tom, Ze bio
je jen pro vegetariany a postupné rozsifovala sortiment masnych vyrobkt a uzenin az na
soucasé Ctyti desitky druhii. Vloni se k nim pfi¢lenilo napiiklad konopné sadlo z ptestickych
prasat - mimochodem, Biopotravina roku 2014.

"Po ziskani pracky dr$t€k jsme hned letos v Cervnu odzkouseli prvni varku polévky.
Naprostd vétSina toho, co k jeji vyrob¢ potfebujeme, pochéazi z nasi farmy. Jen nés napadlo,
ze klasickou psSeni¢nou mouku, potfebnou k zahusténi, nahradime né¢im bezlepkovym, aby
si pfisli na své 1 ti, kdo lepek nemohou," odtajnil diivod kukufi¢né mouky v obsahu manazer
ve svetru a dzinach.

A stacilo dalSich par tydnt, aby polévka, kterd déli narod podobné jako olomoucké syrecky,
oslovila své ortodoxni zastance 1 mezi porotci klani o nejlepsi biopotravinu roku. Tentokrat
sasovsti farmati bodovali v kategorii biopotravina zivocisného ptivodu.

Tajemstvi umu sasovského feznika samoziejmé predat nelze. PivrZzenci vydatného pokrmu
ale mohou védét alespori to, ze kromé toho nejpodstatnéjsiho, co bylo kratce pred vyrobou
soucasti voln¢€ se pasouciho zvifete, je v polévce jesté Cesnek, cibule, vyvar, sadlo, pepf,
majordnka, kmin, paprika a moiska stl. A jesté maly, nikoli vSak nepodstatny detail: litrové
sklenice, v nichZ se polévka prodava, jsou vratné. Bio totiz neni "zrni a zeli", ale zptisob
hospodateni dle zdravého selského rozumu. Ale to uz asi vite.
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